Le Birre

020cl 3
Bitburger Pils ris | 4,8% alc.vol. 040¢cl 45
050cl g

Aroma: luppolato; Colore: giallo paglierino; Metodo di produzione:
fermentazione bassa. Il gusto rotondo dell'aroma di luppolo si coniuga a
leggerezza ed eleganza, cui si aggiungono un colore giallo paglierino chiaro
e brillante e una schiuma persistente e leggermente porosa. Prodotta da
duecento anni solo con le materie prime migliori, in conformita al
Reinheitsgebot, la legge tedesca per la purezza della birra, la Bitburger
Premium Pils ha tutte le ragioni per essere la birra piu spillata in Germania.
Una Premium amata per il suo gusto fresco inconfondibile.

033cl 6

Mc ChOUﬁe Scotch ale | 8% alc.vol. doppio malto 050 ¢! g

— Mc o
CHOUFFE
' Aroma: fruttato e speziato; Colore: ambrato;
Metodo di produzione: fermentazione spontanea.
Si distingue per il suo corpo robusto e il sapore ricco. Con una gradazione
alcolica di 8%, questa birra scura offre un perfetto equilibrio tra malto tostato,
sentori di frutta secca e un delicato retrogusto di spezie.
Gusto: complesso, rotondo e leggermente dolce, con un finale morbido e

maltato. Ideale con carni rosse, formaggi stagionati e dessert al cioccolato.

033cl 6

Chouffe Blonde sionaale| 5% aic.vol 050l g

Aroma: fruttato, coriandolo e un sottile aroma di luppolo; Colore: giallo dorato;
Metodo di produzione: fermentazione alta.

Dal colore dorato e dall'anima speziata. Con un perfetto equilibrio tra note
fruttate, malto e un leggero tocco di luppolo, offre un gusto rotondo e
avvolgente, con un finale delicatamente amaro.

Gusto: Morbido, leggermente dolce, con un retrogusto fresco e speziato.
Perfetta con carni bianche, formaggi stagionati e piatti speziati.
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0,30 cl

Machete oousicira | 7,8% alc.vol. 050 cl

Aroma: luppolato; Colore: giallo paglierino; Metodo di produzione:
fermentazione bassa. Il gusto rotondo dell'aroma di luppolo si coniuga a
leggerezza ed eleganza, cui si aggiungono un colore giallo paglierino chiaro
e brillante e una schiuma persistente e leggermente porosa. Prodotta da
duecento anni solo con le materie prime migliori, in conformita al
Reinheitsgebot, la legge tedesca per la purezza della birra, la Bitburger
Premium Pils ha tutte le ragioni per essere la birra piu spillata in Germania.
Una Premium amata per il suo gusto fresco inconfondibile.
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Kilke““y Stl‘ong Scotch ale | 6,4% alc.vol. 0.50¢l 7

Aroma: luppolato; Colore: giallo paglierino; Metodo di produzione:
fermentazione bassa. Il gusto rotondo dell'aroma di luppolo si coniuga a
leggerezza ed eleganza, cui si aggiungono un colore giallo paglierino chiaro
e brillante e una schiuma persistente e leggermente porosa. Prodotta da
duecento anni solo con le materie prime migliori, in conformita al
Reinheitsgebot, la legge tedesca per la purezza della birra, la Bitburger
Premium Pils ha tutte le ragioni per essere la birra piu spillata in Germania.
Una Premium amata per il suo gusto fresco inconfondibile.

030cl 4
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Rlegele WaelsSe weizen bianche keller | 5% alc. %°0¢ 6

Aroma: luppolato; Colore: giallo paglierino; Metodo di produzione:
fermentazione bassa. Il gusto rotondo dell'aroma di luppolo si coniuga a
leggerezza ed eleganza, cui si aggiungono un colore giallo paglierino chiaro
e brillante e una schiuma persistente e leggermente porosa. Prodotta da
duecento anni solo con le materie prime migliori, in conformita al
Reinheitsgebot, la legge tedesca per la purezza della birra, la Bitburger
Premium Pils ha tutte le ragioni per essere la birra piu spillata in Germania.
Una Premium amata per il suo gusto fresco inconfondibile.

050cl 7

Guinness Microdraught 2> ac.vo

La Guinness, cremosa e vellutata, servita con la sua iconica schiuma

Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari non esitare a chiedere
informazioni sui nostri piatti e sulle bevande al personale di sala.
Sapremo guidarti con attenzione e consigliarti al meglio.
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